
















Foie i tòfona Fina crema de foie d’ànec i tòfona negra. 17,45

Ligurian  
Pesto a la crema amb saltejat de bacó i 
formatge parmigiano DOP de 24 mesos de curació. 

16,95

Casalinga Delicada crema de mascarpone amb saltejat de  
xampinyons i llonganissa al forn amb pinyons torrats. 16,95

Xampi-ametlles Saltejat de xampinyons a la crema amb crocant  
d’ametlles. 16,95

Tòfona i bolets Saborosa crema de funghi porcini i tòfona amb saltejat  
de bolets. La nostra, l’autèntica! 16,95

Carbonara Al mio modo. Com sempre! 16,95

Pesto genovese Salsa tradicional d’alfàbrega amb pinyons,  
formatge parmigiano i oli d’oliva verge extra. 16,95

Cinque formaggi Fosos en una suau crema de parmigiano,  
emmental, gruyère, gorgonzola i ricotta. 16,95

Arrabbiata Salsa vermella lleugerament picant amb sobrassada de 
Mallorca amb DOP. 16,95

Bolognese Elaborada a l’estil de Bologna. 
Fidel a la tradició! 16,75

Tòfona i  
parmigiano 

Deliciosa crema melosa de tòfona i formatge parmigiano 
DOP de 24 mesos de curació. 17,45





Ligurian  Pesto a la crema amb saltejat de bacó i parmigiano  
DOP de 24 mesos de curació. La favorita! 15,35

Tòfona i bolets Saborosa crema de funghi porcini i tòfona  
amb saltejat de bolets. 15,35

Arrabbiata Salsa vermella lleugerament picant amb sobrassada  
de Mallorca amb DOP. 15,35

Casalinga Delicada crema de mascarpone amb saltejat de  
xampinyons i llonganissa al forn amb pinyons torrats. 15,35

Xampi-ametlles Saltejat de xampinyons a la crema amb  
crocant d’ametlles. 15,35

Carbonara Al mio modo. Com sempre! 15,35

Bolognese Cuinada a l’estil de Bologna. 
Fidel a la tradició! 15,35

Pesto genovese Salsa tradicional d’alfàbrega amb pinyons,  
formatge parmigiano i oli d’oliva verge extra. 15,35

Aglio olio e 
peperoncino

Recepta popular amb all, oli d’oliva verge extra,  
bitxo i gambes, suaument picant. 15,20

Nero di seppia Saltejat de sèpia amb la tinta amb picada de gambes i 
popets a la crema.

18,85

Tòfona i  
parmigiano

Deliciosa crema melosa de tòfona i formatge parmigiano 
DOP de 24 mesos de curació. 15,85























Vins de la casa
Vi de la casa negre 	 13,10

Vi de la casa rosat	 13,10

Vi de la casa blanc	 13,10

Vins italians
Lambrusco 	 14,65 
IGT Reggio Emilia · Rosato

Lambrusco	 14,65 
IGT Reggio Emilia · Rosso

Moscato d’Asti 	 17,65 
DOCG Asti Bianco

Chianti 	 18,55 
DOCG Chianti 

Copes de vi
Copa de vi de la casa	 3,40 
Negre, rosat i blanc

Copa de Viña Ijalba	 4,25 
DO Rioja · Negre criança

Copa de Glárima de Sommos	 4,05 
DO Somontano · Negre i blanc

Bodega
Viña Ijalba	 19,65 
DO Rioja · Negre criança

Muga	 27,45 
DO Rioja · Negre criança

Luis Cañas	 23,05 
DO Rioja · Negre criança

Asomo Figuero	 23,05 
DO Ribera del Duero · Negre

Emilio Moro	 27,55 
DO Ribera del Duero · Negre 

Glárima de Sommos 	 14,45 
DO Somontano · Negre

Glárima de Sommos	 14,45 
DO Somontano · Blanc

Honeymoon	 18,45 
DO Penedès · Blanc

Cuarenta Vendimias	 19,65 
DO Rueda · Verdejo

José Pariente	 21,95 
DO Rueda · Verdejo

Caves
Pedregosa Gran Cuvée	 21,95 
DO Cava  · Reserva Brut Nature 

Sangries
Sangria de vi (1 l) 	 17,80

Sangria de cava (1 l) 	 18,85

Sangria de moscato (1 l) 	 18,85
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